
i-エッグプラス「チルドラーメンシリーズ」ご紹介

内容物（麺とスープ）

調理一例（叉焼、キャベツ、他）

豚そば

内容量（めん量） 255g (200g)

流通温度 冷蔵

賞味期間 製造後1ヵ月

発売地域 東北、関東、信越、北陸、中部、関西

JANコード 4580077210053

荷姿 6袋/箱 x 4括り

商品特徴：
・自家製の極太麺を使用（群馬県玉村町）
・オーション麺独特のワシワシ食感
・豚骨ベースにニンニクと二種類の醤油を加えた濃厚なスープ
・大人気の味を1人前の食べきりサイズで提供
・添付スープを湯で溶き茹麺を加えるだけの簡単調理で本格的な味
・大手CVS調理麺の製造工場製、徹底した品質管理の安心設計

佐野ラーメン 魚介つけ麺

内容量（めん量） 212.5g (180g)

流通温度 冷蔵

賞味期間 製造後1ヵ月

発売地域 東北、関東、信越、北陸、中部、関西

JANコード 4580077210060

荷姿 6袋/箱 x 4括り

商品特徴：
・自家製の国産小麦100%麺を使用（群馬県玉村町）
・佐野ラーメン独特の中太幅広ちぢれ麺を使用
・ガラスープと魚介のだしを合わせた昔懐かし中華スープ
・大人気の味を1人前の食べきりサイズで提供
・添付スープを湯で溶き茹麺を加えるだけの簡単調理で本格的な味
・大手CVS調理麺の製造工場製、徹底した品質管理の安心設計

内容物（麺とスープ）

調理一例（茹卵、叉焼。葱、他）

内容量（めん量） 247g (200g)

流通温度 冷蔵

賞味期間 製造後1ヵ月

発売地域 東北、関東、信越、北陸、中部、関西

JANコード 4580077210077

荷姿 6袋/箱 x 4括り

商品特徴：
・自家製の極太麺を使用（群馬県玉村町）
・つけ麺独特のもちもち食感
・鶏・豚・かつおベースに魚粉を加えた濃厚なつけ汁
・大人気の味を1人前の食べきりサイズで提供
・添付スープを湯で溶き茹麺を加えるだけの簡単調理で本格的な味
・大手CVS調理麺の製造工場製、徹底した品質管理の安心設計

調理一例（茹卵、叉焼、他）

内容物（麺とスープ）

味と食感にこだわりのラーメンを個包装でお客様一人一人にお届けします
tel.: 070-8702-3275
email: yasunori.shimano@isehd.biz

本商品のお問合せ先：
ISEホールディングス（株）商品開発室 嶋野

[Instagram]
調理例・情報や
応用メニュー等
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